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NOMBRE DEL GRUPO DE INVESTIGACION
Procesado, Calidad y Seguridad de Alimentos

Contacto en la Facultad de Farmacia (Nombre, email): Patricia Sopelana Garay,
patricia.sopelana@ehu.eus

Enlace pagina web: https://www.ehu.eus/es/web/procayseal

Area(s) de la ciencia: Ciencia y Tecnologia de Alimentos

Aromas de humo, alimentos ahumados, extractos naturales, aroma de
alimentos, hidrocarburos aromaticos policiclicos, lipidos alimentarios,
compuestos antioxidantes-prooxidantes, procesos de oxidacion, fritura,
digestion gastrointestinal in vitro

Palabras Clave:

Descripcion

Este grupo esta constituido por miembros del Area de Tecnologia de Alimentos del
Departamento de Farmacia y Ciencias de los Alimentos, y su interés se centra en el estudio de
la influencia que el procesado ejerce en distintos aspectos de la calidad y seguridad de los
alimentos.

En los ultimos tiempos su actividad principal se ha focalizado en la caracterizacion de grasas,
aceites y otros lipidos alimentarios, asi como en el estudio de su estabilidad oxidativa y de los
procesos de oxidacion que pueden sufrir durante el procesado a nivel industrial o culinario, y
también en digestion gastrointestinal in vitro, en los cuales pueden formarse compuestos
toxicos.

Para llevar a cabo tales estudios se han desarrollado nuevas metodologias, basadas en
técnicas espectroscopicas y cromatograficas avanzadas, mas sencillas, rapidas y sostenibles
que las que se han venido empleando hasta la actualidad, y que ademas proporcionan mas
informacion.

Lineas de Investigacion

1. Composicion y actividad antioxidante de extractos naturales y preparaciones
aromatizantes.

2. Hidrocarburos aromaticos policiclicos (HAPs) en productos alimenticios.

3. Grasas, aceites y otros lipidos alimentarios: caracterizacion y estudio de su estabilidad
oxidativa y de sus procesos de degradacion bajo condiciones diversas de procesado por
técnicas espectroscopicas y cromatograficas.

4. Fritura de alimentos y reaccion de Maillard. Influencia de las condiciones de procesado,
naturaleza del aceite y composicion del alimento en la seguridad y calidad de los
alimentos fritos.

5. Estabilidad oxidativa y seguridad de alimentos lipidicos enriquecidos con compuestos
con potencial capacidad antioxidante.

6. Evolucion de lipidos alimentarios durante la digestion gastrointestinal in vitro:
bioaccesibilidad de compuestos lipidicos de interés nutricional y de ciertos compuestos
toxicos.

Equipamiento

e Cromatografos de Gases con Detector de Espectrometria de Masas
¢ Espectrofotémetro Infrarrojo con Transformada de Fourier

¢ Espectrofotometro Ultravioleta/Visible

o Liofilizador
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¢ Valorador automatico

e Colorimetro

¢ Estufas e incubador

e Centrifugas

¢ Rotavapores

¢ Banos de ultrasonidos

¢ Viscosimetro

e Banos termostaticos

e Otro equipamiento: balanzas, placas calefactoras con agitacion, mantas calefactoras,
agitatubos

Componentes del grupo Departamento Centro Seccion
IP Patricia Sopelana Farmaciay Facultad de Tecnologia de
Garay Ciencias de los Farmacia Alimentos
Alimentos
Otros M2 Dolores Guillén Farmaciay Facultad de Tecnologia de
(especificar) | Lorén (Profesora Ciencias de los Farmacia Alimentos
Emérita) Alimentos
M? José Manzanos Farmaciay Facultad de Tecnologia de
Arnaiz Ciencias de los Farmacia Alimentos
Alimentos
M? Luisa Ibargoitia Farmaciay Facultad de Tecnologia de
Isasi-Isasmendi Ciencias de los Farmacia Alimentos
Alimentos
Ainhoa Ruiz Aracama | Farmaciay Facultad de Tecnologia de
Ciencias de los Farmacia Alimentos
Alimentos
Encarnacion Farmaciay Facultad de Tecnologia de
Goicoechea Osés Ciencias de los Farmacia Alimentos
Alimentos
Andrea Martinez Yusta | Farmaciay Facultad de Tecnologia de
Ciencias de los Farmacia Alimentos
Alimentos
Barbara Nieva Farmaciay Facultad de Tecnologia de
Echevarria Ciencias de los Farmacia Alimentos
Alimentos
Jon Alberdi Cedeio Farmaciay Facultad de Tecnologia de
Ciencias de los Farmacia Alimentos
Alimentos
Dafne Denise | Farmaciay Facultad de Tecnologia de
Weinbinder Gonzalez | Ciencias de los Farmacia Alimentos
Alimentos
Susana Abrante | Farmaciay Facultad de Tecnologia de
Pascual Ciencias de los Farmacia Alimentos
Alimentos

Foto del grupo de investigacion (insertar en la tabla o mandar por correo electronico junto a la ficha)



