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Enpresa-Erakundea / Empresa- Entidad

Leartiker

Lanpostua / Puesto:

Elikagaien diseinuan ikerlaria

Lantokia / Lugar de trabajo:

MARKINA-XEMEIN (Bizkaia)

Egin beharreko zereginak edo eginkizunak / Tareas o funciones a realizar:

Seguimos creciendo y buscamos una persona para que se incorpore como investigador/a
Culinario/a en el Area de Disefio de Alimentos de Leartiker Tecnologia de Alimentos.

En esta especializacion, desde la idea al mercado, desarrollamos nuevos productos saludables

y sostenibles con valor afadido elaborados a partir de materias primas locales de origen

vegetal o animal.

Te encargarads de:

Formar parte de diferentes Lineas de Investigacion:

Productos fermentados: Procesos fermentativos para nuevos productos.

Desarrollo de nuevos productos: Diversificacién mediante la valorizacién de materias primas
locales y aplicacién de nuevos ingredientes.

Identificar y buscar nuevas oportunidades de investigacion.

Llevar a cabo desarrollos de diferentes alimentos en nuestra planta piloto, aportando tu

conocimiento en formulacidn, tecnologia culinaria y aplicacién de ingredientes.

Relacionarte con clientes y otras entidades para la consecucién de los proyectos.

Bilatzen ari garen pertsona izango zara baldin eta...

Elikagaien Teknologian lizentziatua edo Gastronomian graduatua bazara.

Elikaduraren arloan doktoretza izatea baloratuko da.

Aurretik Elikagaien Teknologiarekin lotutako antzeko lanpostuetan esperientzia profesionala

baduzu.

Ingelesa eta Euskara menderatzea, ahoz zein idatziz. Beste hizkuntza batzuk ere menderatzea
positiboki baloratuko da!

Hala ere, baldintza guzti hauek betetzen ez badituzu, baina Leartikerren garatzeko gogoa eta
interesa baduzu, jar zaitez gurekin harremanetan!
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Eskaintzen dena / Se ofrece:

Con todo esto conseguiras:

Desarrollarte profesionalmente en el sector de la 1+D+i del sector agroalimentario a través de
proyectos de innovacion con alta demanda en el mercado.

Ampliar tu conocimiento en el desarrollo de prototipos de alimentos y procesos innovadores.

Conocer la realidad y necesidades de otras organizaciones y empresas clientes de Leartiker a
través de la participacion en diferentes proyectos.

Formacion inicial para adaptarte a nuestras necesidades y continua a través de tu Plan de
Desarrollo y Contribucion Individual ligado a tu Plan de Carrera.

Beneficios de desarrollarte con nosotros:

Serds parte de un equipo profesional joven, proactivo y dindmico que participa en la toma de
decisiones de la organizacion.

Tendras un contrato indefinido de lunes a viernes con un horario y calendario flexible.

Podrds teletrabajar hasta un 30% del marco anual.

Serds parte de un proyecto cooperativo de todas y para todos.

Nuestra cultura: AROMA LEARTIKER

#TecnologiaparaPersonas

Formaras parte de una cultura donde prevalecen los valores de implicacidn, confianza,

orientacién al servicio, positivismo y rigor cientifico.

Basados en un modelo de innovacidn abierta, construimos el proyecto Leartiker de forma
colaborativa transformando el conocimiento en valor afiadido, facilitando los procesos de
diversificacion y generando nuevos puestos de trabajo.

Somos un equipo de Personas orgullosas de pertenecer al proyector Leartiker. ¢Ya sientes el
AROMA LEARTIKER?




